Veranstaltungen April bis Juni 2017
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Entlang des Albtraufs liegt die gréfite F
Streuobstlandschaft Mitteleuropas. ¥ _

Damit leben wir nicht nur im Streuobstparadies, sondern
tragen auch die Verantwortung fiir einen wahren Schatz,
denn die Streuobstwiesen sind Lebens- und Nahrungs-
raum flr zahlreiche Tiere und Pflanzen, Erholungsgebiet
fur Jung und Alt und Ursprung késtlicher Produkte und
spannender Handwerkstechniken. Der Verein Schwibi-
sches Streuobstparadies e.V. setzt sich fiir den Erhalt und
die Vermarktung dieser einzigartigen Landschaft ein.

Willkommen

im Schwaibischen Streuobstparadies



Hanami (jap. ,Bliten betrachten®) ist

die japanische Tradition, im Frithjahr mit
sogenannten , Kirschbliitenfesten* die Schén-
heit der blihenden Kirschbidume zu feiern.
Millionen von Obstbaumen bilden im
Schwibischen Streuobstparadies eine ein-
malige Kulisse fiir das Schwabische Hanami.
Im Frithjahr entfalten die Kirsch-, Zwetschgen-,
Birnen- und Apfelbdume auf unseren
Streuobstwiesen ein wahres Bliitenmeer.

Feiern Sie mit und geniefen Sie diese
zauberhafte Zeit bei einem der zahlreichen
Blutenfeste, Bliitenwanderungen und anderen
paradiesischen Veranstaltungen.

Ab Mirz gibt es unter Bliiten-Tauchen Mit unserem Bliiten-Live-Ticker
www.streuobstparadies.de direkt ins Bliitenmeer eintauchen!
weitere spannende Infos rund

. Bliiten-Basteln  Friihlingsbunte Bastelanleitungen
um die Streuobst-Bliite. & gen,

auch nach japanischer Origami-Art!

Bliiten-Karte Wir zeigen wo, was, wie bliiht im
Paradies!

Bliiten-Genuss  Leckere Friihlingsrezepte rund um
Obst und Bliite!

Bliiten-Biene Von Bienchen und Bliimchen —
Spannendes und Kurioses zu Bienen!

Schwabisches Qﬁ\?‘

Streuobstparadies \V

Paradiesische Bliitentraume






Nach dem Empfang mit reichlich Prickelndem
und Einfiihrung in die Spezialititen geht’s
raus zum WiesenObst und spiter ins Stamm-
werk zur traditionellen Flaschengérung. Zu

so viel Information und fliissigen Spezialititen
reicht die Kiiche ein , schwibisches Tapas-
buffet*.

Kosten: 29,00 € p.P.

Anmeldung erforderlich unter:
www.manufaktur-joerg-geiger.de
Rundginge und Fiihrungen

Veranstalter:
Manufaktur J6rg Geiger

Sonntagsfiithrung
mit dem Chef -
Manufaktur- und
WiesenObst-Fithrung

02. April 2017
14:30-16:00 Uhr

Manufaktur J6rg Geiger
Eschenbacher Strafe 1b
73114 Schlat






DAS Erlebnis im Friihling! Das charmante Blﬁtenwanderung durch
Stiddtchen Owen begeistert mit bliihender . oo .
Obstlandschaft! Milliarden von Kirschbliiten KITSChenbaume und dle
— ein atemberaubendes Bild der Natur beein- Streuobstwiesen um

druckt uns Menschen. Insekten finden Futter

im Uberfluss und verrichten ihre wertvolle Owen
Arbeit. So freuen wir uns schon jetzt auf
leckere Kirschen sowie auf andere Obstarten 09. April 2017
aus Streuobstwiesen. Obstbauern bieten

Informationen vor Ort, stehen fiir Fragen 13:00 Uhr
gerne zur Verflgung.

Treffpunkt:
Bahnhof Owen

73277 Owen

Gegen Abgabe
dieses Coupons erhalten Sie
Veranstalter: eine kleine Erfrischung
Obst- und Gartenbauvereine an der Kirschenanlage.
Lenninger Tal: OGV Owen







In den Streuobstwiesen im Freilichtmuseum
Beuren sind viele Tiere zuhause. Oft ver-
stecken sie sich, schlafen tagsiiber oder sind
ganz klein. Welche Tiere das wohl sind ? Am
Mittwoch, den 19. April 2017, um 14:00 Uhr
werden die Besucherlnnen zu grofRen und
kleinen Detektiven und begeben sich auf
die Suche nach Spuren. Eine Héhle im alten
Obstbaum, eine Feder oder ein durchlécher-
tes Blatt — wer war hier wohl unterwegs? Mit
geschirftem Blick lasst sich so einigen tieri-
schen Museumsbewohnern auf die Schliche
kommen!

Die Fiihrung ist im Eintrittspreis
fiir das Museum inkludiert.

Treffpunkt Fiihrung:
»,Oschelbronner Platz*

Veranstalter:
Freilichtmuseum Beuren

Familienfiihrung:
Tierspuren inden
Streuobstwiesen

19. April 2017
ab 14:00 Uhr

Freilichtmuseum Beuren
In den Herbstwiesen
72660 Beuren

Gegen Abgabe dieses
Coupons erhalten Sie am Tag
der Veranstaltung eine Packung

Kirschherzle im Tante-Helene-Lidle
des Freilichtmuseums Beuren
(Nur solange der Vorrat reicht).




Himmel und Erde

Zutaten: Zubereitung:

500 g Apfel (Himmel) Kartoffeln waschen, schilen, in Stiicke schnei-
500 g Kartoffeln (Erde) den und mit etwas Salz kochen. Wenn sie fast
Essig und Zucker weich sind, die geschnittenen Apfel beigeben
1 kleine Zwiebel und beides zusammen diinsten. Mit etwas
100 g Speckwiirfel Essig und Zucker abschmecken. Leberwurst
250 g grobe Leberwurst in Scheiben schneiden, in Mehl wenden und
Mehl zum Bestduben in Schmalz/Ol anbraten. Zum Anrichten
Schmalz Zwiebelringe braun anrésten, Speckwiirfel

dazugeben.



Durch ein weif3es Bliitenmeer von ca.

40.000 blithenden Kirschbaumen und vielen
Frithlingsblumen am Wegesrand fiihrt die
Wanderung im Hepsisauer Tal. Wir genieflen
die ganze Pracht der erwachenden Natur im
Frihjahr. Unter den blihenden Kirschbaumen
gibt es kulinarische Spezialitdten rund um die
Kirsche. Im idyllisch am Zipfelbach gelegenen
Dorf Hepsisau erhalten Sie Einblicke in das
Dorfleben friiher und heute.

Ihre Gistefiihrerin: Hildegard Drexler

Kosten: € 10,00 € p.P.
inkl. diverser Kostproben

Anmeldung erforderlich bis 19.04.2017 unter
Telefon: 07023 90 87 18 oder
info@schwaebische-landpartie.de
(Treffpunkt wird bei Anmeldung
bekannt gegeben)

Veranstalter:
Schwibische Landpartie

Zur Kirschbliite
ins Hepsisauer Tal

21. April 2017
14:00 Uhr

73235 Weilheim an der Teck-
Hepsisau






Am 22. April 2017 laden die Hagellocher 4. Hagellocher
Vereine zum Bliitenfest ein. Es findet beim

Wasserbehilter oberhalb der Panoramastra- Bliitenfest

e statt und beginnt um 10:00 Uhr mit dem

Gottesdienst. 22. Apl"il 2017

Die Hagellocher Vereine bieten zum Essen ab 10:00 Uhr

Honigbraten und Barlauchwurst, Leckeres

vom Schaf, sowie Kaffee und Kuchen. .

Aus dem Ort kommen noch feine Speziali- Wasserbehilter oberhalb
taten, z. B. Blutenbrot und mehr, von den der Panoramastrafie

Bienen Honig und mehr, aus der lokalen L,

Landwirtschaft Wein und Saft, sortenreine 72070 Tmegen-HageIIOCh

Obstbrinde und Likére.

Veranstalter:
Die Hagellocher Vereine






Das Akkordeon-Orchester Ménchberg ladt Blﬁtenwanderung
ein zu einer gefithrten Wanderung durch die

Streuobstwiesen. Ein Streuobstpadagoge

begleitet Sie und bringt Ihnen diese einma- 23. April 2017
lige Kulturlandschaft ndher. Anschlieflend .

erwartet Sie bei der gemiitlichen Dorfhocketse ab 10:30 Uhr
Akkordeonmusik sowie késtliche Speisen und

Getranke. Treffpunkt:
Dorfmitte, BergstraRe 1
71083 Herrenberg-Ménchberg

Veranstalter:
Akkordeon-Orchester Ménchberg







Sportliches Erkunden der Landschaft am
Albtrauf. Ein umfangreiches Programm mit
Rad- und Mountainbiketouren, Wanderungen,
Stadt- und Kirchenfithrungen, Nordic-Walking
und vieles mehr wartet auf Sie!

Veranstalter:
Stadtmarketing Weilheim e.V.

Kirschbliitentag

23. April 2017
ab 10:00 Uhr

Marktplatz
73235 Weilheim an der Teck

Gegen Abgabe
dieses Coupons erhalten
Sie ein Flachméannchen
Kirschwasser gratis.



Schneller Kirschkuchen vom Blech

Zutaten: Zubereitung:

5 Eier Kirschen abtropfen lassen, Butter schmelzen,
250 g Zucker Eier und Zucker schaumig riihren, noch

250 g Butter warme Butter unterziehen. Mehl portions-
250 g Mehl weise zugeben und kliimpchenfrei verriihren.
2-3 Glaser Schattenmorellen Teig auf ein gefettetes Backblech geben und

Kirschen darauf verteilen. Bei 180°—200°C
Ober- und Unterhitze auf mittlerer Schiene
ca. 30 Min. goldgelb backen. Ein super schnell
gemachter, leckerer und saftiger Kuchen!
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Jedes Giitle hat seinen eigenen Schwerpunkt.
Wir befassen uns mit Obstbdumen, Beeren,

Niissen, aber auch seltenen Tierarten der Streu-

obstwiesen. Auf der Bienenwiese erfahren sie
vieles tiber Bienen, Wildbienen, sowie deren
Futterpflanzen. Unterhalb der Kernzone Héllen-
|6cher gehts zum Gutle am Samuelstein. In
der rustikalen Hutte werden wir die Wanderung
bei einem gemiitlichen Essen ausklingen
lassen. In jedem Giitle gibt es zum Thema
Passendes zu essen und zu trinken.

Kosten: € 49,00 € p.P.

Anmeldung erforderlich bis 20. April 2017
unter Telefon: 0176 37038386 oder
E-Mail: geigle.urach@t-online.de oder
Besuchen Sie uns auf unserer Homepage
www.naturgarten-geigle.de

Veranstalter:
Biosphirenbotschafterin Lonie Geigle
in Zusammenarbeit mit dem Bezirks-
bienenziichterverein Urach e.V.

Von Giitle zu Giitle -

eine Krauterwanderung
durch das
Streuobstparadies

23. April 2017
10:00—-19:00 Uhr

72574 Bad Urach
(Details bei Anmeldung)







Wir laden Sie herzlich ein mit uns zwischen Der Dorsach bliitht
Obstbdumen, Friihlingsblumen und ge-

raumigen Zelten auf unserem Vereinsgrund-

stiick ,Im Dorsach* ein paar schéne Stunden 23, Apr“ 2017

zu verbringen. 20_18%-

« Rundginge und Fithrungen durch 10:30-18:30 Uhr
den Mustergarten

- Kulinarische Spezialitdten nach Vereinsgrundstijck des
altbewahrter Art . A

« Most, Schnipse und Likére aus dem OGV Lichtenstein im Dorsach
Streuobstparadies an der Strafde Im Brett

« Kaffee und selbstgebackene Kuchen 72805 Lichtenstein

« Gemdutlichkeit, anregende Gespriche und
viele Informationen

Vom schlechten Wetter lassen wir uns

dank unseres groflen Zeltes nicht abhalten.

Wir freuen uns auf Sie!

Gegen Abgabe dieses
Coupons erhalten Erwachsene
Veranstalter: am Tag der Veranstaltung
Obst- und Gartenbauverein 1 Streuobstlikér und Kinder
Lichtenstein e. V. 1 Glas Apfelsaft.




Apfelstrudel

Zutaten:

250 g Dinkelmehl Type 630

25 g Butter

1 Ei

knapp 1/8 Liter lauwarmes Wasser
1 Prise Salz

1,5 kg Apfel

60 g Rosinen
50 g Mandeln
Zimt

20 g Butter

7 Becher Sahne

Zubereitung:

Alle Zutaten in eine Schussel geben
und mit den Knethaken des Hand-
riihrgerites oder der Kiichenmaschine
einen Strudelteig herstellen und

30 Minuten ruhen lassen. Auf einem
bemehlten Geschirrtuch den Teig auf
die Gréfe des Tuches diinn auswel-
len. Mit einem Kiichenmesser den
ausgerollten Teig vorsichtig auf dem
Geschirrtuch in der Mitte durchtren-
nen (parallel zur kurzen Seite).

Die Apfel schilen und in feine Spalten
schneiden. Diese gleichmaflig auf
beiden Hilften verteilen. Mit etwas
Zimt bestreuen. Die gewaschenen

Rosinen und die geraspelten Mandeln
dartiber geben. Nun mit Hilfe des Ge-
schirrtuches die belegten Strudelteige
vorsichtig zusammenrollen.

In einer groflen rechteckigen Auflauf-
oder Rein-Backform Butter schmel-
zen, die beiden Strudelhilften hinein
legen und mit der zerlassenen Butter
bestreichen.

25 Minuten bei 170 Grad backen.
Mit Sahne iibergieflen und nochmals

15 Minuten backen.

Mit Vanillesof3e servieren.



—

Der Obst- und Gartenbauverein Haslach
wird eine 2-stiindige Wanderung durch das
Haslacher Baumfeld und Hausgérten abhal-
ten. Desweiteren werden Informationen zur
bisherigen Vegetation, Pflanzengesundheit,
Schadlingsbefall weiter gegeben. Den Tag
lassen wir nach der Wanderung gemiitlich in
der Maschinenhalle ,,Zum Griinen Baum“ in
Haslach ausklingen.

Veranstalter:
Obst- und Gartenbauverein Haslach e.V.

Bliitenwanderung
entlang des Streuobst-
wiesenpfads ,,Die Wiese
bleibt im Dorf*

23. April 2017
ab 13:30 Uhr

Treffpunkt:

Dorfplatz beim Rathaus
und bei der Kirche

71083 Herrenberg-Haslach

Gegen Abgabe
dieses Coupons erhalten Sie
ein Glas Streuobstwiesensaft

oder ein Glas Most.




Kostlichkeit

Der Wein erfreut des Menschen Herz,
der Most den ganzen Kerle!

So gleicht des Schwaben Leibgetrank
ganz sicher einer Perle.

Wenn schon vergorener Apfelsaft

so edle Kraft entwickelt,

wenn Frische, Glanz und Wohlgeschmack
des Most’s die Sinne rittelt -

wie mag dann wohl der Apfel sein?

Der Ursprung solcher Wonne;

der rot und gelb und voller Saft
gereift ist in der Sonne.

Geniesse das Naturgeschenk,

das Eva schon entdeckte,

als sie den Adam frohgemut

aus seinen Traumen weckte.
Verwdhn Dich tiglich immerzu,
iss frisches Obst mit Freude;

lass Deinen Gaumen nicht in Ruh,
hér nicht auf andre Leute.

Du bleibst gesund und lebensfroh!



Kommen und genieflen Sie die Nehrener
Kirschbliite! Erleben Sie zahlreiche Aktionen
fur jung und alt inmitten der blihenden
Streuobstwiesen. (Bei Regenwetter findet
das Fest nicht statt.)

Veranstalter:
Agenda Streuobst Nehren,
Obst- und Gartenbauverein Nehren e.V.

Kirschbliitenfest

23. April 2017
11:00-18:00 Uhr

Nehrener Kirschenfeld
72147 Nehren






Vom Treffpunkt am Parkplatz beginnt
unsere ca. 3 km lange Rundwanderung durch
einen wichtigen Streuobstbestand auf der
Gemarkung Rechberghausen. Im Anschluss
werden die Produkte des Rechberghéuser
Apfelsaftvereins verkostet und jeder Teil-
nehmer erhilt eine Kostprobe nach seiner
Wahl zum mitnehmen.

Veranstalter:

Apfelsaft aus Rechberghausen und
Umgebung, Verein zur Erhaltung der
Streuobstwiesen e. V.

Bliitenwanderung
mit anschlieffender
Verkostung

28. April 2017
14:00-16:00 Uhr

Treffpunkt:
Parkplatz am Friedhof
73098 Rechberghausen

Gegen Abgabe dieses
Coupons erhiilt jeder Teil-
nehmer eine Kostprobe eines

Vereinsproduktes (Apfelsaft,
Apfelschorle oder Secco).







Die Wanderung (Strecke 16 km, reine Geh- Streuobstwiesen am

zeit 5,5 Std.) fithrt uns entlang blihender oo
Streuobstwiesen auf dem Traufweg zu geolo- Schonbuchrand

gischen und geschichtlichen Besonderheiten
und weiter zum Schlossberg. Ein Stadtrund- .

gang durch die mittelalterliche Stadt Herren- 25. Aprll 2017
berg mit Besuch der Stiftskirche kann je nach 09:30-16:00 Uhr
Interesse angeboten werden. Bitte Rucksack-
vesper flr unterwegs mitnehmen.

Treffpunkt: Vor dem
Herrenberger Bahnhof
bei den Infotafeln
71083 Herrenberg

Die Wanderung ist kostenfrei, Anmeldung
jedoch erbeten bis 24. April 2017
beim Wanderfiihrer Reiner Kaupat,

Telefon: 07032 33786 oder Mit diesem Gutschein
E-Mail: r.kaupat@t-online.de erhalten Sie einmalig

5 % Rabatt auf Albvereins-
Veranstalter: und Wanderzubehér im

Schwibischer Albverein e. V. Albvereins-Lidle




Birnen-Chutney

Zutaten:

1,4 kg feste Birnen ungeschilt
2 grofe Knoblauchzehen
2 Tl Salz

2 Tl Ceyennepfeffer

2 Tl Koriander

2 EL Ingwer

225 g Rosinen

115 ml Weilweinessig
115 ml Zitronensaft

200 g Zucker

Zubereitung:

Birnen entkernen und klein schneiden, Ingwer
und Knoblauch fein wiirfeln. Alle Zutaten,
aufler Zucker, in einen groflen Topf geben
und zugedeckt 15 Min. kécheln bis die Birnen
weich sind. Zucker zugeben und unter Riihren
auflosen. Alles zu einem dicken Fruchtbrei
einkochen. Falls nétig, noch ein wenig Wasser
zugeben und unter Riihren bis zu einer
marmeladedhnlichen Konsistenz einkochen
lassen.

Chutney abschmecken und noch hei in
saubere, trockenen Schraubglaser fiillen.

Es diirfen keine Luftblasen eingeschlossen
werden. Gliser fest verschlieRen und kurze
Zeit auf den Deckel stellen. Kiihl, dunkel und
trocken aufbewahren, nach 1—2 Monaten ist
das Chutney richtig durchgezogen.



Lassen Sie lhr Auto in Owen stehen und
steigen Sie zu FuR durch herrlich blihende
Obstbaumwiesen hinauf zum Treffpunkt am
Teckberg. Dort erwartet Sie ein Erfrischungs-
getriank und Sie fahren, gefiihrt von Wander-
fithrer Dieter Bounin, die Strecke von 8,5 km
mit dem Tretroller ins Lenninger Tal und am
Wasser entlang zurilick nach Owen.

Der Roller verfiigt tiber leistungsstarke Bremsen.
Helme sind aus Sicherheitsgriinden erhiltlich.

Kosten: 20,00 € p.P.
Mindestalter: 10 Jahre bzw.
MindestgréRe: 140 cm.

Anmeldung erforderlich bis 25. April 2017
unter Telefon: 07021 83306 oder
E-Mail: ichhabe @lustaufteck.de

Veranstalter:
Dieter Bounin, zertifizierter Wander-,
Landschafts- und Naturfiihrer

Mit dem Roller zuritick
nach Owen

29. und 30. April 2017
jeweils um
10:00, 12:00 und 16:00 Uhr

Treffpunkt:
Parkplatz Bolle
73277 Owen

Gegen Abgabe
dieses Coupons erhalten Sie
eine Tasse Kaffe gratis im

»Biosphirencafe“ in
Gutenberg.







Geniefen wo es wichst!

Probeverkostung von edlen Destillaten, Most
und Apfelsaft aus eigener Herstellung.
Fuhrungen durch die Anlage mit kleiner
Gerateschau. Willkommen im blihenden
Streuobstparadies!

Veranstalter:
Obst- und Gartenbauverein Neuffen e. V.
und Brennerei Werner Schall

Bliitenwanderung
in den Neuffener
Streuobstwiesen

30. April 2017
11:00—18:00 Uhr

Treffpunkt:
Gewand Buttenlau

unterhalb der Viehweide
72639 Neuffen

Gegen Abgabe
dieses Coupons erhalten

Kinder ein Glas
Apfelsaft gratis.






Geniefien Sie den Bliitenflor bei unserem Blﬁtenwanderung
Spaziergang durch die bliihenden Streuobst-

wiesen zum Obstsortenmuseum Hisel mit anschllej&ender
mit seiner grofRen Anzahl alter Obstsorten. Hocketse

Anschlieffende Hocketse bei Kaffee, kalten

Getrinken und selbstgebackenem Kuchen.

30. April 2017
ab 13:30 Uhr

Treffpunkt:
Drescherstrafle
(beim Wasserturm)
71277 Rutesheim

Gegen Abgabe
dieses Coupons erhalten Sie
Veranstalter: einen Becher naturtriiben
Obst- und Gartenbauverein Hisel-Apfelsaft und eine
Rutesheim e. V. siiRe Uberraschung.




Frischkise-Kirsch-Dessert

Zutaten:

200 g Frischkase

1 Becher Schlagsahne

1 Pick.Vanillezucker

1 Pick. Sahnesteif

50 g Zucker

400 g entsteinte Kirschen
25 g Butter

100 g Mandeln

Zubereitung:

Zuerst den Krokant vorbereiten: Dazu 2 EL
Zucker in einer Pfanne karamellisieren lassen.
Die Butter unterziehen und die Mandeln hin-
einrithren. Das Ganze sollte nicht zu dunkel
werden, da es sonst bitter schmeckt. Den
fertigen Krokant beiseite stellen.

AnschlieRend Frischkise mit einem halben
Becher Sahne und Zucker glattriihren. Die
andere Hilfte Sahne mit Sahnesteif steif
schlagen und mit dem glatt geriihrten
Frischkdse vermischen. Diese Masse schicht-
weise mit den entsteinten Kirschen und dem
Krokant in hohe Gliser fiillen. Mit Krokant als
oberster Schicht authéren. Das Dessert sollte
ca. 2 Stunden kiihl gestellt werden.



Die Auftaktveranstaltung des Schwabischen
Hanami im Landkreis Béblingen fiihrt an
Streuobstwiesen und Weinbergen vorbei
durch die Feinau in Leonberg-Eltingen und
wird fachminnisch begleitet. Die rund 3 km
lange ebene Strecke ist fiir jedermann ge-
eignet. Der Treffpunkt ist gut zu Fuf, mit
dem Fahrrad oder dem Auto zu erreichen.

In Eltingen an der Ecke Bruckbach-/Mollen-
bachstrafle abbiegen und der Ausschilderung
folgen. Zum Abschluss gibt es eine Hocketse
in den Weinbergen bei einem heimischen
Wengerter.

Veranstalter:

Obst-, Garten- und Weinbaubauverein
Eltingen-Leonberg e.V. in Zusammenarbeit
mit dem Landratsamt Béblingen und der
Volkshochschule Leonberg

Bliitenwanderung mit
Landrat Roland Bernhard
- Offizieller Start des
Schwabischen Hanami
im Landkreis Boblingen

30. April 2017
ab 11:15 Uhr

Streuobstwiesen
in der Oberen Feinau
71229 Leonberg-Eltingen

Gegen Abgabe
dieses Coupons erhilt jeder
Teilnehmer eine Flasche

Landkreis-Apfelsaftschorle
gratis.







Traditioneller Bliitenspaziergang von

ca. 1,5 Stunden durchs blithende Obstfeld mit
anschlieBender Hocketse (ab 11:00 Uhr) im
gemiitlichen Kayher Pfarrgarten.

Gegen Abgabe
dieses Coupons erhalten Sie
eine Flasche Landkreis-

Veranstalter: Apfelsaftschorle.
Obst- und Gartenbauverein Kayh e.V.







Wir erwarten Sie zum kommentierten Ein-
filhrungsabend fiir das saisonale Menii mit
Getrankebegleitung um 19 Uhr in unserem
Restaurant. Seien Sie mit bei den Géasten, de-
nen sechs Ginge nicht nur serviert, sondern
vom Kiichenchef Marius Schlatter gangweise
die Idee und Umsetzung des Gerichts erklart
werden. Ebenso werden die begleitenden
Getranke versiert kommentiert und vorgestellt
von der Chefin und Sommeliére Michaela
Geiger. Das Menii ,,Manufaktur und Saison*
vereint neben saisonalen Besonderheiten die
Spezialititen der Manufaktur im Glas und auf
dem Teller.

Kosten: 98,00 € p.P.

Anmeldung erforderlich unter:
www.manufaktur-joerg-geiger.de
Genussabende

Veranstalter:
Manufaktur Jérg Geiger




Schwibisches WiesenObst,
handwerkliche Perfektion und
Leidenschaft, alles hangt zusammen

Pfliicken und reinbeifRen ist bei den meisten
alten WiesenObst-Sorten nicht zu empfehlen
— rds’ nennen die Schwaben die Kombinati-
on intensiver herber Geschmacksnoten, die
diese tanninreichen Friichte auszeichnet.

Und genau diese Eigenschaft ist es, die wir in
der Manufaktur )6rg Geiger schitzen. Durch
seine intensiven Aromen ist Schwibisches
WiesenObst ideal geeignet fiir die Herstellung
von Destillaten, Schaumweinen, alkoholfreien
PriSeccos oder unserem neusten Produkt:

AG — Don’t call me Gin! Die Streuobstwiesen
mit ihren hoch aufragenden, alten Baumriesen
pragen nicht nur die Landschaft am Rande
der Schwibischen Alb, sie sind auch Biotope
voller Krauter, Straucher und Bliiten. In der
Manufaktur kennen und schitzen wir diese

Vielfalt und kombinieren sie mit WiesenObst
zu unseren spritzigen, alkoholfreien PriSeccos.
Jahrhunderte alte schwibische Obstsorten,
Waldmeister, Wacholder, Madesiif, Schaf-
garbe — dies alles sind Produkte der Natur,
gebunden an Zeit und Ort: Baume, Kriuter,
Griser und Straucher haben ihren individu-
ellen Jahresrhythmus fir Wachstum, Bliite
und Reife. Und sie gedeihen nicht tiberall,
sondern haben ihren Standort, brauchen
Sonne oder Schatten, gedeihen in oder am
Rand unserer lichten Laubwilder oder sind
Teil der Vielfalt einer schwibischen Streuobst-
wiese. Nirgends versteht man das besser als
beim Verlesen von Hand sortenrein geernteter
WiesenObst-Friichte. Der Gang liber eine
Streuobstwiese lehrt die Rhythmen des Jahres

neu zu sehen, inspiriert zu neuen Kombina-
tionen von WiesenObst, Kriautern, Aromen
und Geschmacksnoten. Und die Arbeit in der
Manufaktur lasst uns direkt erfahren, dass die
alten Sorten ein rares Gut und der Raum in
dem sie wachsen etwas Besonderes sind.



Um diese Zeit wird die Obstbaumbliite wahr-
scheinlich schon ihren Héhepunkt tiberschritten
haben — trotzdem bieten die Streuobstwiesen
noch immer ,Hingucker” u.a. Wildbienen.
Keine Angst — Wildbienen stechen im Regelfall
nicht! Zum Abschluss wandern wir noch , mit
den Augen am Himmel“. Dauer dieser informa-
tiven Wanderung: ca. 3 Stunden. Die Wander-
strecke auf geschotterten Wegen ist ca. 4 km,
der Hohenunterschied betrigt 140 m. Park-
platz und Treffpunkt befinden sich auf dem
Firmenparkplatz der Baumschule Entenmann.

Kosten: 6,00 € p.P.

Anmeldung erforderlich bis 04. Mai 2017 unter
Telefon: 07023 4152 oder
E-Mail: ernst.frank-oh@t-online.de

Veranstalter:

Ernst Frank, Kulturlandschaftsfiihrer
Streuobstwiesen Albvorland und
Mittleres Remstal — ,Die Obstler




Apfel-Vanille-Pudding

Zutaten:

1 Packung Vanillepuddingpulver
6 EL Zucker

500 ml Streuobst Apfelsaft

Zubereitung:

Pudding wie auf der Packung angegeben zube-

reiten, ABER die Milch durch den Apfeldirekt-
saft ersetzen. Den fertigen Pudding gleich auf
Portionsschalen verteilen und abkiihlen lassen
(lasst sich nicht sturzen!). Gut gekuhlt — evtl.
mit einer Schlagsahnehaube — servieren.

Fiir dieses erfrischende Dessert wiinscht
guten Appetit

Ernst Frank, Kulturlandschafisfiihrer
Streuobstwiesen Albvorland und Mittleres
Remstal — ,, Die Obstler*

Foto (Vorderseite): Erika Zoller-Bender



Durch Streuobstwiesen, Wailder, Biotope und
an versteckten Tiimpeln und Seen vorbei fiihrt
uns der Weg rund um Kirchheim unter Teck.
Herrliche Aussichten zur ,Blauen Mauer*
versprechen uns zahlreiche Aussichtspunkte
wie das Kédppele, Riibholz, der Hohenreisach
und der Egelsberg. Im Biergarten , Waldheim*
in Kirchheim erfolgt die Mittagsrast, bevor es
zurtick zum Ausgangspunkt nach Owen geht.

Eingeladen sind interessierte Wanderer mit
guter Kondition, die die Wanderstrecke von
43 km mit 673 Hohenmetern bewiltigen.

Anmeldung erforderlich bis 04. Mai 2017 unter
Telefon: 07021 83306 oder
E-Mail: ichhabe @lustaufteck.de

Veranstalter:

Dieter Bounin, zertifizierter Wander-, Land-
schafts- und Naturfiihrer in Zusammen-
arbeit mit dem Schwibischen Albverein

Gegen Abgabe dieses
Coupons erhalten Sie ein
kl. Glas Streuobstmarmelade

im ,,Biosphirencafe” in
Gutenberg.







Kultur- und Landschaftsfiihrer Wolf Riihle
und Umweltbeauftragter der Stadt Nirtingen
Jochen Hildenbrand starten mit lhnen in den
Sonntagmorgen mit ersten Vogelstimmen
und dem Sonnenaufgang. Es werden typische
Végel aus den Streuobstwiesen zu héren und
auch zu sehen sein. Hilfreich dafiir ist ein
Fernglas! Freuen Sie sich auf einen abwechs-
lungsreichen Spaziergang durch das Schwi-
bische Streuobstparadies.

Kosten: 4,00 € p.P.

Anmeldung erforderlich bis 03. Mai 2017
beim i-Punkt Stadt Niirtingen,

Telefon: 07022 75381 oder

E-Mail: touristinfo@nuertingen.de

Veranstalter:

Kultur- und Landschaftsfiihrer

,Die Obstler* in Zusammenarbeit mit dem
Umweltbeauftragten der Stadt Niirtingen







13:00 Uhr Treffpunkt zum Blitenrundgang
am Spielplatz RohrhaldenstrafRe in Kiebingen.
Dauer des Rundgangs ca. 1 Stunde

Von 14:00-18:00 Uhr dann Bliitenfest im
Lehrgarten inmitten der Kiebinger Obst-
wiesen. Das Kaffeehaus ,Malus* hat geéffnet.
Zudem bietet der Kindergarten von
15:00-16:00 Uhr im Lehrgarten ,Sden und
Pflanzen mit Kindern* an.

Veranstalter:
Obst- und Gartenbauverein Kiebingen e.V.




Die Einkehr

Bei einem Wirte, wundermild,
da war ich jungst zu Gaste;

ein goldner Apfel war sein Schild
an einem langen Aste.

Es war ein guter Apfelbaum,

bei dem ich eingekehret,

mit stifder Kost und frischem Schaum
hat er mich wohl genahret.

Es kamen in sein griines Haus

viel leichtbeschwingte Gaste;

sie sprangen frei und hielten Schmaus
und sangen auf das Beste.

Ich fand ein bett zu siif3er Ruh

auf weichen griinen Matten,

der Wirt, der deckte selbst mich zu
mit seinem kiihlen Schatten.



Friihmorgens von Vogelsang begleitet, herrliche
Ausblicke vom Héhenweg tiber blithende Streu-
obstlandschaften genieflend — da ldsst sich
durchatmen! Unser Sonntagsspaziergang fiihrt
tUber einen kleinen Anstieg zum ,, Philosophen-
weg", am idyllisch gelegenen ,Tobelweiher*
und an den mit Kirschbdumen gesaumten
»Engelberg“ vorbei zum Ausgangspunkt zuriick.
Auf Beurener Gemarkung wachsen rund

30 000 Obstbidume und liefern Friichte fur
allerhand Gutes. Und mal sehen, was so ein
,Streuobstwiesenfriihstiick" ausmacht!

Kosten: 9,00 € p.P.

Anmeldung erforderlich bis 06. Mai 2017 unter
Telefon: 07023 908718 oder
E-Mail: info@schwaebische-landpartie.de

Veranstalter:
Schwibische Landpartie in
Zusammenarbeit mit der Gemeinde Beuren




Apfelbrot

Zutaten:

1 kg Apfel

500 g Mehl

250 g Rosinen

1 EL Zimt

2 EL Rum

200 g Zucker

2 Péck. Backpulver

125 g grob gehackte Niisse
1 Messerspitze Nelken

Zubereitung:

Apfel mit oder ohne Schale raspeln, den
Zucker untermischen und tiber Nacht stehen
lassen. Am nichsten Tag alle Zutaten mit den
geraspelten Apfeln mischen und den Teig in
eine gefettete Kastenform fuillen. Bei 180°C fiir
90 Min. backen.

(nicht nur zur Weihnachtszeit ein Genuss!)



An den Kirschbdumen rund um unsere urige
Blockhuitte zeigen sich (hoffentlich) schon
die ersten kleinen griinen Kirschen und die
Apfelbdume geben noch mal alles — Zeit fiir
unsere traditionelle Saisoneréffnung mitten
im Belsener Streuobstgiirtel. Die Blockhiitten-
Hocketse im Friihling ladt herzlich ein zum
geselligen Genieflen am Albtrauf, gut auch
zu kombinieren mit einem schénen Spazier-
gang auf unserem Sortenlehrpfad oder als
Abschluss einer gréReren Tour mit und ohne
Albaufstieg.

Gegen Abgabe
dieses Coupons erhalten Sie
am Veranstaltungstag eine

Veranstalter: Tasse Kaffee und ein
Obst- und Gartenbauverein Belsen e. V. Stiick Kuchen gratis.




Frithling

Was rauschet, was rieselt, was rinnet so schnell?
Was blitzt in der Sonne? Was schimmert so hell?
Und als ich so fragte, da murmelt der Bach:

»Der Frihling, der Friihling, der Friihling ist wach!“

Was knospet, was keimet, was duftet so lind?

Was griinet so frohlich? Was flistert im Wind?

Und als ich sofragte, da rauscht es im Hain:

,»Der Friihling, der Friithling, der Friihling zieht ein.“

Was klingelt, was klaget, was flétet so klar?

Was jauchzet, was jubelt so wunderbar?

Und als ich so fragte, die Nachtigall schlug:

»Der Friihling, der Frithling* — da wusst’ ich genug.

Heinrich Seidel



Passend zum Vollmondaufgang tiber den
frihlingsschweren Streuobstwiesen laden
Kultur- und Landschaftsfithrer Wolf Riihle
und Umweltbeauftragter der Stadt Niirtingen
Jochen Hildenbrand zu einer abendlichen
Vogelfithrung durch das Schwibische
Streuobstparadies ein. Fiir die Beobachtung
empfiehlt sich ein Fernglas!

Freuen Sie sich auf typische Vogelstimmen
aus den Streuobstwiesen und leckere Kost-
proben von Streuobstprodukten!

Kosten: 4,00 € p.P.

Anmeldung erforderlich bis 08. Mai 2017
beim i-Punkt Stadt Niirtingen,
Telefon: 07022 75381 oder

. . . Gegen Abgabe
E-Mail: touristinfo@nuertingen.de e
Veranstalter: Sie am Veranstaltungstag
Kultur- und Landschaftsfiihrer ,Die Obstler“ Versucherle von

und Umweltbeauftragter der Stadt Niirtingen =17 e [







In unserer Obstanlage ,Vor Leimen* in
Albstadt-Tailfingen werden wir einen Bliiten-
rundgang durchfiihren. Auf einer Flidche von
3 ha stehen ca. 180 Baume. Vom Jungbaum
bis zum imposanten und landschaftspragen-
den Birnenbaum finden sich die Abstufungen
wieder. Die Zufahrt zum Gelidnde ist ausge-
schildert.

Veranstalter:
Obst- und Gartenbauverein
Tailfingen-Truchtelfingen e.V.







Robbi und Naila, zwei Kaltblutpferde, zeigen
lhnen ihre schéne Heimat. Kommen Sie

mit, genieflen Sie eine herrliche Kutschfahrt,
die zugleich auch eine kleine Reise in die
Vergangenheit ist. Kleine Verkosterle runden
das Programm ab. Auf einen schénen Ausflug
freuen sich lhre Obstler: Cornelia Schaul und
Martin Kirschmann

Kosten: 22,50 € fiir Erwachsene

8,50 € fiir Kinder bis 12 Jahre
(7 bis max. 12 erw. Teilnehmer, bitte eine
warme Jacke und eine Decke mitnehmen.)

Anmeldung erforderlich bis 10. Mai 2017
im Naturschutzzentrum,

Telefon: 07026 950120 oder unter

info @ naturschutzzentrum-schopfloch.de

Veranstalter:

Naturschutzzentrum Schopflocher Alb
in Zusammenarbeit mit den Obstlern
Cornelia Schaul und Martin Kirschmann







Der bekannte Humorist Winfried Wagner
begeistert mit neuen und bekannten schwi-
bischen Geschichten ohne Selbstschonung
seine lachbegeisterten Zuschauer. Bereits zum
achten Mal kommt Winfried Wagner in die
Schaubrennerei , Brennscheuer Strafer” und
begeistert immer wieder neben den glinzen-
den Brennkesseln. Humor geht besonders

an diesem Abend durch den Magen! Dettin-
ger Rahmkuchen, deftiges Vesper und ein
Schnipsle verbunden mit einer kleinen Einfiih-
rung in die Brennkunst runden den Auftritt ab.
Zum Wohl!

Kosten: 17,00 € p.P. inkl. ein Glas Secco.

Veranstalter:
Brennscheuer Strafler




Aperitif ,Birne Royal“

Zutaten:

2 cl Birnenbrand

(z.B. aus der Brennscheuer Strafer)
1 cl Johannisbeersirup

8 cl Riesling Winzersekt

(z.B. von den Weingartnern
Hohenneuffen-Teck)

1 Limette

Zubereitung:

Eiswirfel in ein Sektglas geben, Birnenbrand,
Johannisbeersirup und Sekt dazugeben. Leicht
riihren und mit Limettenachtel und/oder
Johannisbeerrispe verzieren



Feiern Sie mit uns das alljahrliche Apfelbluten-
fest der Obst- und Gartenfreunde Ammerbuch
im Lehrgarten des Vereins. Zudem ladt der
Kreisverband der Obst- und Gartenbauvereine
Tubingen zum Blutenrundgang im Rahmen
des Schwibischen Hanami ein. Schéner kann
Muttertag nicht sein!

Veranstalter:

Obst- und Gartenfreunde
Ammerbuch e.V. und
Kreisverband der Obst- und
Gartenbauvereine Tiibingen




Der Apfelbaum ist aufgebliiht
Der Apfelbaum ist aufgebliiht.
Nun summen alle Bienen.

Die Meise singt ein Meisenlied,
der Friihling ist erschienen.

Die Sonne wiarmt den Apfelbaum,
der Mond scheint auf ihn nieder.
Die kleine Meise singt im Traum
die Apfelbliitenlieder.

Die Bienen schwirmen Tag fiir Tag
und naschen von den Bluten.

Mag sie der Mai vor Hagelschlag
und hartem Frost behiiten.

Der Apfelbaum ist aufgebliiht.
Der Winter ist vorbei.

Mit Blitenduft und Meisenlied
erscheint der junge Mai.

James Kriiss



Der Panoramaweg Streuobst am Hang des
Farrenbergs ist von jeher ein beliebter Més-
singer Spazierweg mit prachtigem Fernblick.
Er fithrt mitten durch die einmalige Streuobst-
landschaft, die sich mit 40.000 Biumen wie
ein Giirtel um Méssingen schmiegt. Bei der
Fuhrung werden Bedeutung, aber auch die Be-
dirfnisse dieses speziellen Natur- und Kultur-
raums erldutert. Aufderdem informieren sechs
Schautafeln tiber Kulturgeschichte, Okologie,
Gefahrung und Nutzung der Streuobstwiesen.

Veranstalter:
Netzwerk Streuobst Méssingen e. V.







Diese Etappe des Jakobusweg (Strecke 26 km,
reine Gehzeit 7 Std.) fithrt zu den Resten des
Schlosses Einsiedel. Im Kloster Bebenhausen
machen wir einen Rundgang durch die ehe-
malige Klosteranlage. Durch herrliche Streu-
obstwiesen geht es weiter nach Tibingen.
Nach dem Besuch auf dem Kunsthandwerker-
markt endet die Wanderung. Bitte Rucksack-
vesper flir unterwegs mitnehmen.

Die Wanderung ist kostenfrei;
eine Anmeldung ist nicht notwendig

Veranstalter:
Schwibischer Albverein e.V.




Auf bliihenden
Streuobstwiesen
kann man viele unter-
schiedliche Blumen
und Insekten ent-
decken. Wir stellen
Ihnen einige Vertreter
der vielfiltigen Tier-
und Pflanzenwelt vor:




Bei einem Streifzug durch die farbenfrohen
Streuobstwiesen werden Augen, Ohren und
Nase zum Forschungsinstrument. Mit ein-
fachen Fangmethoden werden interessante
Pflanzen und Tiere gesucht und mit Betrach-
tungsgefiflen unter die Lupe genommen. So
sieht man, warum die Streuobstwiesen so
wichtig fiir Griinspecht, Halsbandschnipper
und Fledermaus sind. Jede Menge Spiel und
Spafd sind garantiert beim Entdecken der
Streuobstwiesen und ihrer vielen Bewohner.

Kosten:
4,00 € Erwachsene
2,50 € Kinder

Anmeldung erforderlich bis 17. Mai 2017 unter
Telefon: 07022 75381 oder

. . . Gegen Abgabe
E-Mail: touristinfo@nuertingen.de dieses Coupons erhalt
Veranstalter: jedes teilnehmende Kind

Kultur- und Landschaftsfiihrer , Die Obstler eine kleine Becherlupe.
in Zusammenarbeit mit der Stadt Niirtingen







Wie herrlich ist es im Wonnemonat Mai durch
unsere Kulturlandschaft zu fahren — einfach
paradiesisch. Bei unserer Planwagenfahrt
wollen wir klaren, wie wir ins Paradies gekom-
men sind und was unsere Kulturlandschaft

so paradiesisch macht. Dazu kénnen wir am
Ende der Planwagenfahrt noch probieren wie
gut Streuobstprodukte schmecken.

Kosten: 22,50 € fiir Erwachsene

8,50 € fiir Kinder bis 12 Jahre
(7 bis max. 12 erw. Teilnehmer, bitte eine
warme Jacke und eine Decke mitnehmen.)

Anmeldung erforderlich bis 17. Mai 2017
im Naturschutzzentrum,

Telefon: 07026 950120 oder unter

info @ naturschutzzentrum-schopfloch.de

Veranstalter:

Naturschutzzentrum Schopflocher Alb
in Zusammenarbeit mit den Obstlern
Cornelia Schaul und Martin Kirschmann




Apfelberg

Zutaten:

4 mittlere Streuobstipfel

0,4 | Apfelsaft

Saft einer Zitrone

etwas Zitronenschale

3 Eiweif

Vanillecreme oder Vanillepudding

Zubereitung:

Apfel schilen und achteln, dann in Apfel-

und Zitronensaft weich kochen. Nach dem
Abtropfen die Apfelspalten mit der Rundung
nach oben auf eine flache Platte legen und mit

Vanillecreme tibergiefRen und abkiihlen lassen.

Aus 3 Eiweif? eine Baisermasse herstellen und
die Vanillecreme damit tiberziehen und mit
Puderzucker bestduben. Bei 175°C Oberhitze
kurz tiberbacken.

Foto (Vorderseite): Cornelia Schaul



Der Vulkanberg Jusi bei Kohlberg bietet einen
grandiosen Rundblick auf das Albvorland am
Nordrand des Biosphirengebiets. Die Erosion
am Albtrauf hat den zweitgréfiten Vulkan-
schlot des Schwibischen Vulkans freigelegt.
Die umgebenen Streuobstwiesen kleiden sich
in Wei und der Abstieg durch den Hangbu-
chenwald priasentiert eine Vielzahl von Friih-
lingsblithern. Der geologische Untergrund gibt
der Flora ein besonderes Gesicht.

Durchgefiihrt von den Landschaftsfiihrern
Eleonore Meyer und Wolfgang Roser.

Die Fiihrung ist kostenfrei.
Spenden sind jedoch willkommen.

Veranstalter:
Naturschutzzentrum Schopflocher Alb







Die Obstanlage Bernloch liegt an der B312
(zwischen Bernloch und Engstingen).

Veranstalter:
Obst- und Gartenbauverein
Bernloch e.V.







Nach dem Empfang mit reichlich Prickelndem
und Einfiihrung in die Spezialititen geht’s
raus zum WiesenObst und spiter ins Stamm-
werk zur traditionellen Flaschengérung. Zu

so viel Information und fliissigen Spezialitaten
reicht die Kiiche ein , schwibisches Tapas-
buffet”.

Kosten: 29,00 € p.P.

Anmeldung erforderlich unter:
www.manufaktur-joerg-geiger.de
Rundginge und Fiihrungen

Veranstalter:
Manufaktur Jorg Geiger







Diese Wanderung (Strecke 17,5 km, reine
Gehzeit 5 Std.) fithrt zu geologischen Beson-
derheiten wie den Hiilbener Héllenléchern,
wo der Albtrauf aufreifit und sich langsam
abspaltet. Felsenkdpfe — Schwammriffe des
einstigen Jurameers — geben herrliche Aus-
blicke auf die Streuobstwiesen im Albvorland
frei. Wir kommen vorbei am Heidengraben,
einem im 1. Jhd. v. Chr. genutzten keltischen
Oppidum. Bitte Rucksackvesper fiir unterwegs
mitnehmen.

Anmeldung erforderlich bis 06. Juni 2017
beim Wanderfiihrer Christian Beck,
Telefon: 07382 458 oder

E-Mail: bc-roe-zai@hotmail.de

Veranstalter:
Schwibischer Albverein e. V.

Mythos Schwabische Alb
— Zu den Hollenlochern

11. Juni 2017
09:30—16:00 Uhr

Treffpunkt:
Parkplatz gegeniiber
dem Steinbruch
72584 Hiilben



Samenkugeln selber basteln !

Vielfalt selber sden — wir zeigen Euch wie wir
die Farbenpracht der Streuobstwiesen auch in
unsere Stidte bringen kénnen.

Alter: ab 6 Jahre
Dauer: ca. 1 Stunde

Material:

1 Teil Saatgut

3 Teile Lehm- oder Tonmehl
5 Teile Komposterde

max. 1 Teil Wasser

ein Becher als MaReinheit

1 Schiissel

2 Hinde

Gebt alle trockenen Zutaten in eine Schiussel
und vermischt sie gut. Gief3t dann vorsichtig
so viel Wasser hinzu bis die Masse gut form-
bar ist. Teilt davon kleine Klumpen ab und
rollt zwischen beiden Hinden pralinengrofie
Kugeln. Fertig! Jetzt konnt ihr die Kugeln
sofort aussahen oder ihr legt sie zum Trocken
1—2 Tage auf die Fensterbank. Beim Aussien
steckt ihr die Kugeln am besten nur zur Hilfte
in die Erde. Danach misst ihr regelmaRig
gieflen bis sie keimen.



Heute bauen wir stabile Obstkisten aus Holz Obstkisten zum
0 cm x 40 cm). Das Material steht bereit
(3o cm x 40 cm) Selberbauen

und wird nach Anleitung zusammengebaut.
Bitte Hammer mitbringen.

17. Juni 2017
ab 14:30 Uhr

Treffpunkt:
Schwibische Caféhaus

Alte Kass
Gartenstrafie 3
73272 Neidlingen

Kosten: 6,00 €

Anmeldung bis 12. Juni 2017
in der Alten Kass,

Telefon 07023 942 35 28 oder unter Gegen Abgabe

post@alte-kass.de dieses Coupons erhalten Sie
am Tag der Veranstaltung

Veranstalter: 1 Glas Apfelsaft oder

Schwibisches Caféhaus Alte Kass Apfelschorle gratis.
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Partner

@ Brennscheuer Dettinger Edelbrinde

; b &
QL @ Biosphicengebist () i
Strafser Brennkunst am Albtrauf seit iiber 100 Jahren i hi L

Vom Heubarn zur Schaubrennerei

Gruppen-Events am Brennkessel Q" :

-Live-Vorfiihrungen am Brennkessel _
-Obst-Genuss-Tour mit Ross & Kutsche P':
in den Streuobstwiesen

-Tastings unserer Edelbrinde mit Bauernvesper

-Kultur, Mundart & Musik-Events
-Edelbrdande, Fruchtlikore, Secco
...aus eigener Herstellung

Brennscheuer Strafler
Fabrikstraf3e 7/1 72581 Dettingen/ Erms Jeden Mittwoch ab 16 Uhr gedffnet
07123-972853 info@brennscheuer-strasser.de & fiir Gruppen nach Vereinbarung

www.brennscheuer-strasser.de




Naturschutz liegt uns

am Herzen.
L Unterstutzen Sie uns
Schwabischer mit lhrer Mitgliedschaft.
Albverein

Alle Informationen zu Verein und
Beitrittsmaglichkeiten finden
NATUR Sie unter www.albverein.net

WANDERN
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In der gréfiten zusammenhingenden
Streuobstlandschaft Mitteleuropas gibt es
noch 1,5 Millionen Obstbdume, die zum
groRen Teil von privaten Giitlesbesitzern,
den Obst- und Gartenbauvereinen und vielen
anderen gehegt und gepflegt werden.

Das Paradies vor unserer Tirl

Wissen Sie welche késtlichen Friichte aus
diesen zauberhaften Bliiten entstehen?

auug ‘ayasaty ‘98ydsiamz ‘|aydy
1S]YD3J USUN YDBU SHUI| USQO LOA

»Hatten Sie’s gewusst?

Weitere Informationen:
Schwibisches Streuobstparadies e. V.
Bismarckstrafle 21

72574 Bad Urach

Telefon: 07125 309 32 63
www.streuobstparadies.de



Natiirlich mehr erleben.... Miinsingen.

Touristik Information Miinsingen ~ P
HauptstraBe 13 - 72525 Minsingen 'Msmm
| MUNSINGEN

WWww.muensingen.com =

PREISTRAGER Biosphirengebiet ®
familien-feri Schwibische Alb




